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Hendricks Catering und Heimatkuche ist ein junges Unternehmen, das sich
am 01.April.2015 im schonen Vorgebirge niedergelassen hat und seit Mai

2022 Ihre Produktionsstatte im Bonner Norden ausgeweitet hat.

Den geburtigen Dusseldorfer, Daniel Hendricks, hat es Mitte 2010 ins
Vorgebirge gezogen. Hier lernte er und weil} es sehr zu schatzen, welche
Vielzahl an Kostbarkeiten in hervorragender Qualitat vor der Haustur wachsen.
Von Obst- Uber diverse Gemusesorten, von Salaten Uber den berihmten
Bornheimer Spargel ist hier alles zu finden, was das Herz eines jeden Koches
hoher schlagen lasst. Die nahe Anbindung an die Eifel, die mit groRer Auswahl
an heimischen Wild- und Geflugelarten in hervorragender Qualitat und kurzen
Lieferwegen, keine kulinarischen Grenzen offen Iasst und sich in den kreativen
Zusammenstellungen der Speisen wiederspiegelt. Tauchen Sie ein in eine
kulinarische Welt und entdecken Sie die Geschmacksvielfalt Ihrer Heimat neu.
Erstklassige Speisen aus Ihrer Region: Ob kleine Gerichte wie Fingerfood,
Canapées oder komplette Erlebnis- Buffets mit oder ohne Live Cooking und
Menus. Hendricks Catering und Heimatkuche steht fur guten Geschmack und
hdchste Qualitatsanspruche. Es werden alle Speisen frisch und in Handarbeit

zubereitet mit Verzicht auf jegliche Geschmacksverstarker oder ahnliches.
Echt. Besonders. Gut.
Lassen Sie sich und lhre Gaste verwdhnen.

lhr Daniel Hendricks
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Rheinisches Buffet
Vorspeisen
Unsere Brotauswahl aus dem Elsass I Laugenkonfekt I 2 erlei Dips

Bohnensalat (Birne, Bohne, Speck)

Matjes Tatar mit Apfel und Zwiebel auf Pumpernickel
Rosa gegarter Tafelspitz I Apfel-Meerrettich Creme I Schnittlauch
Kartoffeltartelette I Himchenl I Kraut I Zwiebeln I grobem
Senf
Zwiebelkuchen Happchen I Krauter-Zitronen Schmand
Hauptgerichte
Kassler vom Eifel Schweinefilet im Speckmantel I
Pfefferrahmsauce
I Champignons
Geschmorte Rinderroulade I Speck I ABB Senf I Cornichons I
Portwein Zwiebeln
Zanderfilet I cremiger Birnenwirsing
Lauwarmen Bratkartoffelsalat
Apfel-Kartoffelgratin
Auswahl an Saisongemiise

Dessert
Rheinisches Tiramisu I Kaffee I Apfelkompott I Loffelbisquit

Beerenragout I Bourbon Vanillecreme
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Buffet Heimat I

Yorspeise
Unsere Brotauswahl aus dem Elsass I 2erlei Dips

Terrine I Tafelspitz I Gemiisebrunoise I Kartoffel I Griine Sauce
Kleine Kartoffeltarteletts I gerduchertes Forellentatar I Gurke 1 Kaviar
Hausgbeizter Rehschinken I Apfel I sii3-sauren Pilzen I Butterbrioche

Késespatzlepraline I Zwiebelcreme

,,Heringsstib* von der Aubergine mit Meerrettich & Kartoffel
( Vegan )
Rote Beete Carpaccio I Pfefferbirne I karamellisierte Walnuss

Hauptgericht
Geschmorte Ochsenbacke Rheinische Art ( Speck, Gurke, Zwiebel )

Coq au Kolsch, in Kolsch geschmortes Maishahnchen
Gebratener Zander auf Speck Rahmkraut
Saisonaler Gemiiseauswahl
Kartoffel-Kriuterpiliree mit Rostzwiebeln
Mini-Gemiisemaultaschen mit Blattspinat und Knoblauch geschwenkt,

geschmolzenen Tomaten und gerdsteten Kernen

Dessert
Apfelstrudel mit Bourbon-Vanillecreme

Kréftige Schokoladentarte mit weiller Kaffeeganache und gebranntem
Mandelcrumble
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Heimat I1
Vorspeisen
Unsere Brotauswahl aus dem Elsass I 3erlei Dips
Flammkuchen Bratkartoffel I Speck I Zwiebeln
Bauernbrot I Matjes I Schnittlauchcreme I Wachtelei
Kartoffel-Specksalat I rosa gegartes Roastbeef I griine Sauce
Mini- Maultaschensalat I Wurzelgemiise I badisches Hausdressing
,» Frikadelle* I weille Bohne I Schnittlauch-Dip
Hauptgerichte
Rheinischer Sauerbraten vom Rind I Riibenkraut I Rosinen optional
Geschmortes Haxenfleisch in Kolschsauce
Gebratene Lachsforelle I Apfel-Linsengemdiise
KartoffelkloB3e I Broselbutter I Petersilie
Apfel-Kartoffelgratin
Saisongemiise
Wirsinggemiise I Senfrahm
Dessert

Hausgemachte Quarkbéllchen I Apfelkompott I Bourbon-
Vanillecreme

Haselnuss-GrieBBflammerie I Gewurzkirschen
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Classic 1

Vorspeise
Unsere Brotauswahl aus dem ElsaB3 I 2erle1 Dips

Belugalinse I Sherry-Essig I Rauchmatjes I Aprikose I sii3-saurem
Apfel

Geschmorter Bauernsalat I Oliven I griechischer Joghurt-Feta-Creme
Mini Reibekiichlein I Guacamole I Schmortomate I Gemiisechip
Sous-Vide gegarte Putenbrust I Gartenkrauter-Creme I Dorrtomate

Flammkuchenrollchen Elsass I Krauterschmand I Speckwiirfel 1
Schmorzwiebeln I Junglauch

Hauptgerichte

Medaillons vom Eifelschwein im Speckmantel I Pfefferrahmsauce

Gebratene Landhdhnchenbrust mit Zwiebel-Senfhaube I Champignon-
Lauchrahm
Saisonale Gemiiseauswahl
Kartoffelgratin
Butterspatzle
Bunte Gnocchi I Gemiise I Tomatensauce I Basilikum I Parmesan
separat
Dessert
Saisonaler Fruchtcrumble I Bourbon Vanillecreme

Amalfi Zitronen-Joghurt Creme I Himbeerpiiree
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Classic 11
Vorspeisen

Unsere Brotauswahl aus dem Elsass | veganer Krauter Aioli I Limetten-
Basilikum-Butter mit gerdsteten Pinienkerne I Linsen-Hummus

Auswahl von saisonalem Anti Pasti Gemiise I Tomaten-Junglauch-
Vinaigrette

Melonenvariation I eingelegtem Chili-Feta I Granatapfel I Rucola
Avocado Cubes I gerostete Siilkartoffel I Portwein-Perlzwiebel I Sesam

,, Pollo Tonato*
Niedertemperatur gegarte Putenbrust I Thunfischcreme I gepufften Kapern
I geschmorten Cherrytomaten I Parmesan
Mini-Quiche I getrockneten Tomaten I Oliven

Hauptgang

Mit Kréuterfarce gefiillte Maishdhnchenbrust I gerahmten Blattspinat I
geschmolzenen Tomaten

,,Osso Buco® Geschmorte Rinderbeinscheibe I Gremolata
Thai-Curry I Kokosmilch I gebratenen Sprossen I Gemiise [ Mango
Gebratene Risengarnelen seperat
Saisonale Gemiiseauswahl
Geschwenkte Meersalzkartoffeln I Knoblauchdl I Rosmarin
Basmatireis
Dessert
Mini-Tarteletts gefiillt I Vanillecreme I frischem Fruchttopping der Saison

Schokoladenmousse von der Valrhona Schokolade
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Buffet Mediterran I

Vorspeisen

Unsere Brotauswahl aus dem Elsass I veganer Krauter Aioli I
Limetten-Basilikum-Butter

Mini Quiche I Chorizo I Paprika I Manchego
Chili-Knoblauch-Garnele I Avocado-Tomatensalatsalat
Pulpo I weile Bohnen I Fenchel I Szaudensellerie

Auswahl an buntem Anti-Pasti Gemiise in Tomaten Junglauch-
Vinaigrette

Toskanischer Brotsalat
Hauptgerichte
Geflllter Porchetta Braten I getrockneten Tomaten I Krautern
Geschmorte Lammhaxen I Bohnenkraut-Jus
Bohnencassoulet
Geschmorte Gemiiseauswahl
Rosmarinkartoffeln
Sellerie-Pastinaken-Piiree
Frische Pasta in leichtem Zitronenrahm I Rucola I Kernen I confierten
Tomaten
Dessert
Tiramisu I Cantuccini I Orange I Likor 43

Mandelkuchen I weille Schokolade I Aprikosen I Thymian I Pistazie
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Buffet Mediterran 11

Vorspeisen

Unsere Brotauswahl aus dem Elsass I Pinienkern-Salbeibutter I
vegane Krauter Aioli I Jordan Olivendl I marinierte Oliven
,,Vitello Forello* I Kalbfleisch bei NT gegart I Forellencreme |
Kapern I Pecorino
Ikarimi-Lachs I Fenchel I Orange

Marinierte Bocconcini I Tomatenkompott I Basilkum I Pinienkerne
Arancini | andalusische Salsa

Tartelette I Spinat I Artischocken I Veta

Hauptgericht
Porchetta mit Krauterfarce und gereiftem Schinken gefiillt
Geschmorte Kalbsbrust I Gremolata
Wolfsbarsch I mediterranem Miesmuschelragout
Krauter Rostkartoffeln
Kartoffelpiiree I Chorizo
Sommerliches Schmorgemiise
Frische Nudeltaschen I leichte Zitronensauce I Blattspinat I Tomate I

Pinienkerne I Parmesan separat

Dessert

Geflammte Zitrus Creme Brulee Tarte I Beeren

Mangomousse I marinierte Mango I Pistazie
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Sommertraum
Vorspeisen
Unsere Brotauswahl aus dem Elsal3 I 2erlei Dips
Reibekiichlein I gebeizter Lachsforelle I Gurken-Dillsalat

Kartoffeltartelette I Pulled Pork I Spitzkohlsalat I Avocado I
Zwiebelpiiree

Honigziegenkdsemousse I Paprikaconfit I gerdstetes Nussbrot
Focaccia I Tomatenmarmelade I Bocconcini I Basilikum

SuBlkartoffel-Avocadosalat I Schmortomate

Hauptgericht
Geschmorte Ochsenbackchen I Pilzen

Mit Kréauterfarce gefiillte Maishdhnchenbrust I Gefliigel-
Kriuterveloute

Auswahl an Edelfischen I Muschel-Gemiiseragout
Sommerliche Gemiiseauswahl
Apfel Kartoffelgratin

Getruffelte frische Pasta I confierten Tomaten I Pinienkernen I Rucola

Dessert
Mango Joghurt Mousse mit Ananas Chili Ragout

Clafoutis I Heidelbeere I Bourbon Vanillecreme
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Vital Buffet- La Vie est Belle
Vorspeisen
Unsere Brotauswahl aus dem Elsass mit 2 erlei Dips
Mediterraner Kartoffelsalat I Salsicciabéllchen
Kartoffeltartelette I Hausgebeizte Lachsforelle I Gurke I Dill
Arancini [ Andalusischer Salsa
Ur-Tomate I Bocconcini I Basilikum I Hausgebackenes Focaccia
StiBkartoffel-Avocadosalat I Chili I Koriander I Sesam-Tofu
Hauptgerichte
Gefiillte Maishdhnchenbrust mit Krauterfarce I Gefliigelveloute
Gegrillte Fjordforelle I Orangenspitzkohl
Gebratenes Gemiise der Saison
Rosmarinkartoffeln

Frische Pasta I gerducherte Paprika-Ricottasauce I Rucola I gerdstete
Pinienkernen und geschmolzenen Cherrytomaten

Parmesan reichen wir separat
Dessert
Lemon-Cheesecake-Mousse I Beeren

Heidelbeer-Clafoutis I Bourbon-Vanillecreme
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Veganes Buffet-Krautergarten

Vorspeisen

Unsere franzosische Brotauswahl aus dem Elsass IEzme | veganer
Krauter-Aioli I Tomaten-Limetten-Butter

Salat von Borlotti Bohnen I Fenchel I Zitrone I Olivendl
Flammkuchenr6llchen I Austernpilz I Schmorzwiebel I Estragon
Auberginenkaviar I Avovadocreme I sii3-saurem Gemdiise
Belugalinsensalat I Selleriecreme I Selleriecroutons

Frikadelle I weille Bohne I Seitan I Schnittlauch-Dip I Tomatensauce

Hauptgericht
StiBkartoffel-Linsen Curry I Gemiise I Sprossen I Cashewkernen
,, Lachs“ I gerahmter Blattspinat I geschmolzenen Tomaten
Geschmorter Ofenkiirbis I Graupenrisotto
Basmatireis

Meersalzkartoffeln

Dessert
Schoko-Kirsch-Muffins mit Cheesecake-Fiillung

Saisonale Fruchtmousse
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Vegetarisches Buffet
Vorspeisen

Unsere franzosische Brotauswahl aus dem Elsass [ Ezme I veganer
Krauter-Aioli I Tomaten-Limetten-Butter

Panzanella I Pesto I gerostete Niisse

Ziegenkdse Mousse I griiner Bohnensalat I Zitrone I Fenchel
Vinaigrette

Hausgebackenes Focaccia I weilles Bohnenpiiree I gepickelte
Zwiebeln I gerdsteter Sesam

Gegrillter Blumenkohlsalat I Tomate I Tahini-Limetten Dressing

Orientalischer Bulgursalat I Granatapfel I Falafel I Minze

Hauptgericht
Gebackene Auberginen I Feta I CousCous I pikanter Tomatensugo

StiBkartoffel gebacken & Piiree I geschmorter Ofenrotkohl I Chili-
Weillweinsauce

Cannelloni gratiniert I Spinat I Ricotta I Tomatenrahm

Dessert
GrieBflammerie mit Gewurzkirschen

Geflammte Zitrusschmandtarte I Ganache | Beeren
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Grillbuffet 1

Vorspeisen
Unsere Brotauswahl aus dem Elsass I vegane Krauter Aioli I
Acocadocreme I Limetten-Basilikum-Butter

Anti-Pasti 1 I Gemiise der Saison I Zitronen-Junglauch Vinaigrette
Sommerlicher Bohnensalat I Tahini I Blumenkohl I Rote Beete

Griechischer Nudelsalat mit gegrillter Paprika, Frithlauch und
Fetacreme

Tomaten Avocado Salat [ Koriander I Kriutergarnele

Gegrillter Ceasar Salad I gehobeltem Parmesan I Croutons

Hauptgericht
Maishiahnchen Oberkeulenfleisch I Zitronen I Krautern
Verschiedene kleine Wildbratwiirste aus der Region
Bacon Bombs mit Whiskey Hoisin Marinade
Marinierte Rinderentrecotes
Grill Tomate I Spinat I Feta I Pinienkernen
Marinierter Tofu I Tomate I Knoblauch I Olive I Zwiebel
Rosmarin-Zitronen Bratlinge

Grillgemiise

Chimmichurri I Tomatensalsa I Mediterrane Grillbutter

Dessert
Mandelkiichlein mit Ananas Beerensalat

Duett von weisser und dunkler Schokoladenmousse
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Grillbuffet 11
Vorspeisen
Unsere Brotauswahl aus dem Elsass I vegane Krauter Aioli I
Avocadocreme I Tomaten-Basilikum-Butter mit getr. Tomaten
Salat von weiBlem Bohnen und Pulpo
Pikanter Tomaten- Brotsalat I Bocconcini I Pinienkerne I Basilikum
Gerosteter Blumenkohlsalat I Kerne I Junglauch

StiBkartoffel-Avocadosalat I Chili I Koriander I Sesam Tofu

Gnocchetti Salat I Kalamata Oliven I getr. Tomaten I Rucola |
Pimienkerne I Olivenol

Hautgericht
Sous Vide gegarter Schweinebauch in Honig Senf Marinade
Maishdahnchen Oberkeulenfleisch I Zitrone I Krauter
Rinder Entrecote vom Eifelrind
Spare Rips in hauseigener BBQ Sauce
Lachsforelle I Salsa Rojo I Salsa Verde

Gebackener Schafskdse I Tomate [ Olive I Zwiebeln I Knoblauch
Zitronen-Rosmarin Kartoffeln
Gemiise der Saison

Chimmichurri I Tomatensalsa I Mediterrane Grillbutter

Dessert
Orangen Rosmarin Creme Brulee

Schokoladentarte I Mango I Beeren
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Grillbuffet 111
Vorspeisen

Brotauswahl aus dem Elsass I vegane Kriuter Aioli [ Ezme I Zitronen-
Rosmarinbutter
Kartoffelsalat I Gurken I Radieschen I Frithlauch
Geschmorter Paprika Gurkensalat I Fetakése
Mediterraner Nudelsalat I Tomaten I Rucola I Kerne I Olive
Bunter Couscous Salat

Bunter Urtomatensalat I Bocconcini I Pinienkernen I Basilikum

Hauptgericht

Verschiedene kleine Wildbratwiirste aus der Region
Maispoularden Oberkeule I Joghurt-Zitronenmarinade

Rinderriicken Steaks vom Eifelrind

Gegrillter Zander

Schafskase I Tomate I Knoblauch I Zwiebel I Olive

Tofu mariniert I Tomate I Knoblauch I Zwiebel I Olive
Saisonales Grillgemiise
Junge Kartoffeln I Rosmarin I Knoblauch

Chimmichurri I Tomatensalsa I Mediterrane Grillbutter

Dessert

Haselnuss Tiramisu I Frangelico I Limette

Vanille Kardamon Creme Brulee I Beeren
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Grillbuffet IV

Vorspeisen
Unsere Brotauswahl aus dem Elsass I Salbei-Pinienkernbutter,

konfierte Knoblauch Aioli & Jordan Olivenol
Bunter Urtomatensalat mit Burrata, Pinienkernen & Basilikum
,, Vitello Forello* Rosa gegarter Kalbstafelspitz mit gerducherter
Forellencreme, gepufften Kapern
Gefillte Champignons & Oliven
Gegrillter Caesar Salad I Mango I Kriutercroutons
Gegrillter Pfirsischsalat I Avocado I Feta

Hauptgericht

Kleine Wildbratwiirstchen aus der Region
Secreto vom Eifelschwein mit Rosmarin & Zitrone
Rinder-Entrecdte aus der Eifel
Buttermakrele I Guanciale I Kapern-Nussbutter I Salbei
Sous Vide gegarte Lammsteakhiifte
Schafskése I Tomate I Zwiebel 1 Olive I Knoblauch
Grillgemiise
Zitronen-Rosmarin Kartoffeln

Chimmichurri I Tomatensalsa I Mediterrane Grillbutter

Dessert

Quarkmousse I Passionsfruchtspiegel I Mandelcrumble

Vegane Mangocreme I Mangoragout I Pistazie
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Herbststimmung

Vorspeisen
Unsere Brotauswahl aus dem Elsass I zweierlei Dips

Geraucherte Entenbrust I Beluga-Linse I Orange
Gerostetes Brioche I Pilzemulsion I Hirschschinken I Waldpilzsalat
Kiirbisrosti & Salat I Honigziegenkise I Kiirbiskerne I Ol
Zwiebelkuchen Happen mit Krduterschmand
SiiBkartoffelcreme I geschmorter Rotkohl I Apfel I Chili I Granatapfel

Hauptgericht
Geschmorte Ochsenbrust | Jus
Wildschweinrlicken | Petersilien-Knoblauchkrokant Wildjus
Gebratenes Zanderfilet | Trauben Spitzkohl | Riesling Beurre Blanc

Geschmorter Ofenkiirbis | Graupenrisotto | steirisches Ol | Kerne
Rosenkohl | Aprikose | Speck
Herbstliche Gemuseauswahl
Apfel-Kartoffelgratin
Schupfnudeln mit Mohnbutter

Dessert
Butternutkirbis Tartelette mit Klrbiskern Pesto

Haselnuss GrielSflammerie mit Gewlirz Zwetschgen
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Winterzeit 1

Vorspeisen
Unsere Brotauswahl aus dem Elsass I veganer Krauter-Aioli |
Linsenhummus I Ezme
Gebratene Wachtelbrust I Balsamico Linsen I Karotten-Orangenpiiree
Flammkuchen I Ente I Rotkohl I Preiselbeeren
Kartoffeltartelette I Fachsforelle I Gurke I Kaviar
Rote Beete Carpaccio I Rosa-Pfefferbirne I karamellisierten
Walniissen
Mini-Quiche I Kiirbis I Kiirbissalat I Kerne I Steirisches Ol

Hauptgericht
Geschmorte Entenkeule I Orangensauce
Hirschragout mit Bitterschokolade und Waldpilzen
Winterkabeljau I Cashew-Petersilienhaube I Limettenveloute
Winterliche Gemiiseauswahl
Apfel-Rotkohl
Pastinakenpiiree
Macaire Kartoffeln
Haselnussspatzle
SiiBkartoffel Creme & Wiirfel I geschmorter Ofenrotkohl I

Granatapfelkerne

Dessert
Bratapfelmousse mit Mandeln & Marzipan
Spekulatius Creme Brulee
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Winterzeit 11

Vorspeisen
Unsere Brotauswahl aus dem Elsass I 2 erlei Dips
Crostini I Géanserilette I Pistazien I Aprikose
Geraucherte Entenbrust I Kumquatkompott [ Belugalinse

Ikarimi-Lachs I Kohlrabicarpaccio I Granny Smith [ Ahornsirup I
Chili I Ingwer I Kaviar

Flammkuchen I Hokaido I Linse I Mango
Gebackene Kriuterpolenta I Maronencreme I Rotkohl I Apfel

Hauptgericht
Putenoberkeulenbraten I Orangensauce
Geflllte Maishdhnchenbrust I Maronen I getr. Aprikosen I
Gefliigelveloute
Gebratenes Zanderfilet I Flusskrebse I Krauter Veloute

Semmelknodel

Rosmarinkartoffeln

Hausgemachter Apfelrotkohl
Getriiffeltes Rahmwirsing

Dessert

Creme Brile¢ I Spekulatius I Gewiirzpflaumen

Kréaftiger Schokoladenkuchen I weile Kaffeeganache I Balsamico
Kirschen
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Saison Abhéngige Speisen die Thr gerne in eure Wunschbuffets

mit einflieBen lassen konnt
Spargel-, Barlauchzeit Ca.Mitte Marz - Ende Juni
Vorspeisen & Dips
Barlauchfrischkise I Barlauchbutter |
Roh marinierter Spargelsalat I Erdbeere I Rucola I Parmesan I
Pinienkerne
Rosa gegarter Kalbstafelspitz I Biarlauchcreme I Spargelsalat
Spargel-Kartoffelsalat I Wacholderschinken
Bunte Spargelquiche
Bunte Spargelquiche I Wacholderschinken
Kartoffeltartelette I Spargelsalat I Hausgebeizte Lachsforelle
Kartoffeltartelette I Spargelsalat I Rosa Kalbstafelspitz I griine Sauce
Kartoffeltartelette I Barlauch-Hummus I Granatapfel I Kresse
Flammkuchen I Bernaise-Schmand I Wacholderschinken I Spargel
Flammkuchen I Bernaise-Schmand I Spargel
Spargelsuppe I Einlage griin & weil3
Hauptginge & Beilagen
Geflllte Maishdhnchenbrust mit Barlauchfarce
Gefiillte Maishdhnchenbrust mit Krauterfarce auf buntem
Spargelragout
Gebratener bunter Spargel I Cherrystrauchtomaten
Frische Pasta I Spargelragout I geschmolzene Tomaten I Pinienkerne |
Parmesan

Frische Pasta I Biarlauchsauce I Schmortomate I Pinienkerne

Lasagne von buntem Spargel
Cremiges Spargelsrisotto
Dessert
Rhabarber Crumble I Bourbon-Vanillecreme vegan
Erdbeer-Rhabarber Tiramisu
Topfenmousse I marinierte Erdbeeren I Zitronenmelisse
Tiramisu I Rhabarber I Pistazien I Quark
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Pfifferlingszeit Ende Juni - Ende Oktober

Vorspeisen
Mini Quiche I Pfifferlinge
Mini Quiche I Pfifferlinge I Speck
Flammkuchenr6llchen 1 Pfifferlinge I Schmorzwiebel I Rucola
Kartoffeltartelette I Pilzcreme I Pfifferlingssalat

Pfifferlingssalat I hausgebeizter Reh- od. Hirschschinken I
Preiselbeere

Pfifferlingssuppe I gebratene Pfifferlinge

Hauptgange & Beilagen
Verschiedene frische Pasta I Pfifferlingsrahm
Serviettenknddel I Pfifferlingsrahm
Schweinefilet im Speckmantel I Pfifferlingsrahm

Maishahnchen I Pfifferlingsfarce I Gefliigel-Krauterjus I gebratene
Pfifferlinge

Kalbsgeschnetzeltes I Pfifferlinge

Cremiges Pfifferlingsrisotto
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Mitternachtssnack

Currywurst
( Schwein | Rind | KikokMaishahnchen | Wild | Vegan )
in hauseigener Sauce

mit rustikalem Baguette

Kaseauswahl vom Affineur Waltmann | Chutneys | Unsere
Brotauswahl aus dem Elsass

Kase-/Salami- & Schinkenspezilitaiten vom Affineur Waltmann

| Chutney’s | unsere Brotauswahl aus dem Elsass

Viele der hier angebotenen Vorspeisen eignen sich auch
hervorragend als reines Fingerfoodbuffet
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